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SPRITZTOUR”

Was gibt es Schoneres als in die bunte Welt der Spritz-Cocktails abzutauchen?
Ohne grofie Mixology-Erfahrung und ohne Stress zaubern wir wie die Profis fir die
néchste Cocktail-Time coole Drinks mit ganz neuem Twist: Italo-Klassiker Aperol
Spritz performt jetzt mit Cidre und Zimt und Good Old Hugo erscheint neuerdings
in waldmeistergrin. Ein Magic Green Limoncello Spritz sorgt fiir extra viel WOW
und tdberrascht unsere Géste mit leuchtend griner Farbe. Die farbenfrohen und
kostlichen Gute-Laune-Drinks sehen nicht nur magisch aus, sondern machen ent-
spannte Momente mit Freunden noch genussvoller: Leicht wie warme Sommernéch-
te kommt ein Lillet-Erdbeer-Spritz daher, verfiithrerisch aromatisch ein Amaretto-
Pflaumen-Spritz, wenn die Tage kiihler werden. Mit null Promille, dafiir aber mit
umso mehr Glanz und Glimmer, macht ein Ananas-Ingwer-Limetten-Spritz richtig
viel Spafd. Spritz-Cocktails sind mehr als nur Getranke - sie sind ein Lebensgefiihl!
In diesem Sinne: Viel Freude beim Mixen und Anstof3en!

Cheers!
Hildegard Moller



“SOMMER-
SPRITYZ

Fir | Glas (ca. 250 ml)

5 BEL Crushed Ice

50 ml Aperol

50 ml Maracujasaft

50 ml Zitronenlimonade
100 ml Rosé-Sekt

1 Bio-Zitronenscheibe

Zubereitungszeit:
5 Minuten

18

|
/

Das Crushed Ice in ein Glas fiillen. Mit dem Aperol
ibergiefen. Mit dem Maracujasaft und der Zitronen-
limonade auffiillen.

Die Aperol-Mischung mit dem Rosé-Sekt aufgief3en.
Die Bio-Zitronenscheibe hineingeben. Den Som-
mer-Spritz sofort servieren.






JPANEMA-
" SPRITYZ

Fir | Glas (ca. 200 ml)

8 Blatter Minze + ggf. 1 Sténgel
Minze zur Dekoration

% Bio-Limette

1 TL brauner Zucker

5 EL Crushed Ice

100 ml Maracujasaft

100 ml Ginger Ale

Zubereitungszeit
10 Minuten

46

Die Minzeblatter waschen und in ein Glas geben. Mit
einem St6f3el kréaftig andriicken. Die halbe Bio-Limette
waschen und in Scheiben schneiden. Die Scheiben hin-
zufiigen und ebenfalls kréftig mit dem Stof3el andri-
cken.

Den braunen Zucker dazugeben. Das Crushed Ice hin-
zufiigen. Mit dem Maracujasaft und dem Ginger Ale
auffilllen. Falls gewiinscht, mit dem Minzsténgel deko-
rieren. Den Ipanema-Spritz sofort servieren.

Tipp

Mit wenigen Handgriffen lasst sich der Drink in einen
alkoholhaltigen Caipirinha-Spritz umwandeln: Statt
Maracujasaft und Ginger Ale 40 ml weifen Rum und
100 ml Sekt in den Drink geben.






HIBISKUS-

LEMON-¢
SPRITZ

Fir | Glas (ca. 200 ml)

100 ml kalter Hibiskustee
1 EL Ahornsirup

Y Bio-Zitrone

Eiswurfel

100 ml Zitronenlimonade

Zubereitungszeit
5 Minuten

62

Den Hibiskustee in ein Glas gief3en. Den Ahornsirup
dazugeben. Die Bio-Zitronenhélfte waschen, 1 Scheibe
fur die Deko abschneiden und beiseitelegen. Von der
restlichen Zitrone 2 TL Schale abreiben und zum Tee
geben..

2 Die Fiswtrfel dazugeben. Mit der Zitronenlimonade
auffilllen. Die Zitronenscheibe hineingeben. Den Hi-
biskus-Lemon-Spritz sofort servieren.

Tipp

Zitronen werden oft in Dreier-Netzen angeboten.
Ubrig gebliebene Friichte kann man in einen Gefrier-
beutel geben und tiefktihlen. Im gefrorenen Zustand
lasst sich die Schale abreiben und die Zitrone sofort
wieder einfrieren. Auf diese Weise genauso mit allen
anderen Zitrusfrichten verfahren.
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