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Vorwort

Liebe Leserinnen und Leser,

als wir zum ersten Mal den Fuß auf Texel gesetzt haben, ahnten wir nicht, welche Fülle an Genüssen uns auf dieser schönen Insel erwarten würde. Mit jedem weiteren Besuch, jedem Gespräch mit den Menschen vor Ort und jeder weiteren Entdeckung einer kulinarischen Besonderheit wuchs unsere Begeisterung und damit auch die Idee für dieses Buch.

Denn Texel ist wahrhaft ein Paradies für Genießer. Auf vergleichsweise kleinem Raum gibt es hier eine erstaunliche Vielfalt an regionalen Spezialitäten. Vom zarten Lammfleisch bis zu frischen Austern, von international prämierten Käsesorten bis zum exquisiten Wattenwein – die Kombination aus puren, natürlichen Zutaten und echtem Handwerk bietet Geschmackserlebnisse, die immer wieder überraschen. Die Menschen hier sind stolz auf ihre Produkte und bereiten sie mit Hingabe und Liebe zu. Diese Begeisterung und Leidenschaft hat uns inspiriert und ist der rote Faden, der durch dieses Buch führt. 

ReiseGenuss Texel nimmt Sie mit auf eine Rundreise über die Insel - beginnend am Fährhafen im Süden und von dort aus im Uhrzeigersinn einmal durch alle sieben Orte. Dabei lernen Sie nicht nur die kulinarischen Hotspots kennen, sondern auch die Menschen dahinter. Wir haben für Sie mit Starköchen gesprochen, Produzenten besucht und ihre Geheimtipps erfahren. Wir sind durch gemütliche Orte flaniert, haben kulinarische Unterkünfte erkundet, Strandcafés und den besonderen Genuss am Meer entdeckt. Und jetzt sind Sie an der Reihe!

Nutzen Sie diesen kulinarischen Reiseführer, um Texel einmal ganz anders zu entdecken – mit dem Fahrrad oder zu Fuß zu besonderen Genuss-Orten am Meer, in der grünen Natur oder in malerischen Orten. Wir versprechen Ihnen: Das wird ein ebenso eindrucksvolles wie unvergessliches Erlebnis! Darum ist dieses Buch perfekt – auch als Geschenk – für alle, die Texel lieben, gutes Essen schätzen und die Insel auf eine überraschende Art und Weise kennenlernen möchten.

Herzlich willkommen zu Ihrer ganz persönlichen GenussReise auf Texel!

Ihre 

Tanja Neumann & Felicitas van Daalen

PS. Wenn Sie weitere Entdeckungen haben, freuen wir uns sehr über Ihre Mail an texel-reisegenuss@360grad-medien.de
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1 Kirche in Den Hoorn



Der Süden


[image: ]





1Bij Jef Restaurant & Hotel

2Naturgebiet De Bollekamer

3Paal 9

4Distilleerderij De Lepelaar

5Aussichtsturm Fonteinsnol

6Landgoed De Bonte Belevenis

7Novalishoeve

8Supermarkt & Slagerij Goënga



Den Hoorn: Heimat von Kunst & Kultur

Bei guter Sicht ist der weiße Kirchturm von Den Hoorn schon vom Festland aus zu erkennen. Früher waren in diesem südlichsten Dorf von Texel vor allem Lotsen und Walfänger zu Hause.

Heute wohnen hinter den malerischen Fassaden historischer Häuser eine Vielzahl von Künstlern. Kein Wunder also, dass man in den gemütlichen kleinen Straßen von Den Hoorn auch zahlreiche Galerien findet, deren Ausstellungen von den „alten Texeler Meistern“ bis hin zu moderner Kunst reichen.

So ist Den Hoorn auch die perfekte Kulisse für diverse kulturelle Veranstaltungen, die hier in regelmäßigem Rhythmus stattfinden. Wie zum Beispiel die Kunstroute „Klifhanger“, die in und rund um Den Hoorn mit kreativen Installationen begeistert, oder das Theaterfestival „Broadway“, das in den Wohnzimmern der Dorfbewohner gastiert. Nicht zuletzt ist hier auch das Theater-Restaurant De Toegift beheimatet: Sein abwechslungsreiches Programm hält für jeden Geschmack etwas in petto.
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1 Walfängerhaus - kleinstes Museum Texels
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2 „Witte kerkje“
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3 Bunker aus dem 2. Weltkrieg



Touristische Highlights

Walfängerhaus

Zu Beginn des 18. Jahrhunderts bescherte der Walfang Texeler Seefahrern wie Klaas Jacobsz Daalder großen Reichtum. Davon zeugt noch heute die prächtige Inneneinrichtung seines Hauses, die nahezu vollständig bewahrt geblieben ist. Das Besondere: Trotz seiner enormen Historie dient das Baudenkmal nach wie vor als Wohnhaus. Dennoch gibt es regelmäßige Öffnungszeiten für Besucher.



„Walvisvaarders Huisje“
Herenstraat 49, 1797 AG Den Hoorn, walvisvaardershuisjetexel.nl

Kirche „Witte kerkje“

Die Kirche mit ihrem charakteristischen weißen Turm ist eines der beliebtesten Fotomotive der Insel. Früher befand sie sich im ehemaligen Zentrum von Den Hoorn. Mit der Zeit wurden die umliegenden Häuser jedoch verlassen und verfielen. Statt sie wieder aufzubauen, entstand südlich der Kirche das neue Dorfzentrum. Damit steht das „Witte kerkje“ nun weithin sichtbar inmitten wunderschöner Landschaft.



Kirche „Witte kerkje“, Kerkstraat 5, 1797 AD Den Hoorn

Bunker

Im Zweiten Weltkrieg wurden auf Texel über 500 Bunker errichtet, die Teil des berühmten Atlantikwalls waren. Am Witteweg kann man den Kommandoposten Batterie Den Hoorn besichtigen. Von hieraus bietet sich ein herrlicher Ausblick nach Den Hoorn, über die umringende Dünenlandschaft bis zum Festland und weit hinaus auf die Nordsee.



Nähe Kreuzung Witteweg/Hoornderslag, 1797 RR Den Hoorn.

Gastrotipps

Bij Jef

Im Herzen von Den Hoorn zaubert Chefkoch Jef Schuur Abend für Abend kulinarische Meisterklasse auf den Teller. Bereits seit 2008 führt Bij Jef ohne Unterbrechung einen Michelin-Stern und ist damit der Feinschmecker-Treffpunkt von Texel.



Herenstraat 34, 1797 AJ Den Hoorn, bijjef.nl

Klif 23

Das Highlight der Speisekarte: rund 125 verschiedene Pfannkuchen! Alle Zutaten dieser beliebten Mehlspeise stammen von lokalen Produzenten. Aber auch für Fisch und leckere Fleischgerichte mit Texeler Lamm ist man hier an der richtigen Adresse.



Klif 23, 1797 AK Den Hoorn, klif23.nl

De Toegift

Hier ist der Name Programm: Neben seinem Theater bietet De Toegift als „Zugabe“ auch ein Restaurant, in dem man in gemütlicher Atmosphäre das Leben genießen kann. Sei es in Form von Mittagessen, Kaffee und Kuchen oder Abendessen.



Klif 12, 1797 AL Den Hoorn, detoegift.com/restaurant

De Bank

Das Geheimrezept von De Bank: Gemütliche Stühle, aus denen man nie wieder aufstehen möchte. Doch auch die Speisekarte lädt zum längeren Verweilen ein. Ihr Konzept: ehrliche Gemüse-, Fisch- und Fleischgerichte mit dem gewissen Texel-Extra.



De Naal 2, 1797 AC Den Hoorn, debanktexel.nl

Restaurant Bosq

Nicht umsonst eine Michelin-Empfehlung: In idyllischer Lage am Waldgebiet De Dennen bietet Bosq eine Anlaufstelle für besondere kulinarische Genüsse. Mediterrane Küche wird hier raffiniert mit lokalen Produkten kombiniert.



Bakkenweg 16, 1797 RJ Den Hoorn, www.bosq.nl
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1 Frischer Fisch und Meeresfrüchte aus der Nordsee gehören fest auf die Speisekarten der Insel.




Der Stern von Texel: Vom Kindheitstraum zur Michelin-Auszeichnung

Ruhe, Weitläufigkeit, Freiheit. Es ist dieses ganz bestimmte Gefühl, das Texel in Menschen auszulösen weiß und das auch Nadine und Jef bis in die Tiefen ihres Seins gepackt hat.

Beide verließen die Insel, um ihre gastronomische Ausbildung an renommierten Adressen zu absolvieren. Doch egal wie erfolgreich und spannend dieses Leben war – stets blieb da diese unterschwellige Sehnsucht. „Es ist wie ein Sog, der einen immer wieder zurückzieht“, versucht Jef es in Worte zu fassen.

Zum Glück mag man im Rückblick sagen. Denn genau so fand er zu dem Ort, an dem er sich seinen Kindheitstraum erfüllte: Küchenchef im eigenen Restaurant zu sein. Bereits im Alter von 25 Jahren startete er mit „Bij Jef“ – zunächst in Den Burg – und bot als erster auf der Insel gehobene Küche an.

Der Erfolg ließ nicht lange auf sich warten. Im Jahr 2000 bot sich schließlich die Gelegenheit, in Den Hoorn eine alte Dorfkneipe mit angeschlossener Pension zu kaufen. Der Rest ist Geschichte.

„Ein Michelin-Stern war nie das Ziel“, versichert Jef überzeugend. Denn vielmehr ging es ihm und seiner Frau Nadine darum, das zu leben, was sie lieben. Und das ist ihre Heimat Texel sowie die Gastronomie. Kein Wunder also, dass „Bij Jef“ selbst wie ein Stück Texel wirkt. In den Räumen des Hotel-Restaurants herrscht eine tiefe Ruhe, dank großzügiger Flächen und modern-reduzierter Einrichtung bekommt man ein Gefühl von Raum und Weite. Wie eine Insel auf der Insel…

Und auch auf den Tellern ist Texel der Star. Hier dreht sich alles um lokale Zutaten wie Fisch, Krustentiere, Muscheln und Lamm. Nicht zu vergessen das Gemüse, das aus dem rund 5000 Quadratmeter großen hauseigenen Garten stammt und tagesfrisch geerntet wird. „Es gibt auf Texel so viele besondere und hochwertige Köstlichkeiten, dass wir daraus mühelos das ganze Jahr lang jeden Tag ein neues Menü zaubern können“, schwärmt Jef mit Begeisterung.

Ihre gemeinsame Leidenschaft, Texel geschmacklich erlebbar zu machen, brachte Jef und Nadine 2008 schließlich den Michelin-Stern ein. Seitdem führt „Bij Jef“ diese hochrangige Auszeichnung ohne auch nur eine einzige Unterbrechung. Und auch Gault & Millau belohnt Jefs Küche durchgängig mit Spitzennoten. Dies ist nicht zuletzt auch der exquisiten Weinbegleitung zu verdanken, mit der Nadine die kulinarischen Kreationen in ihren Feinheiten passgenau zum Strahlen bringt.
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1 Das Power-Duo von „Bij Jef“: Nadine Mögling und Jef Schuur



„Ein Michelin-Stern war nie das Ziel“

Jef Schuur

„Wein war schon immer meine Passion. Dabei schlägt mein Herz vor allem für Winzer, die ein bisschen eigensinnig sind“, erklärt Nadine mit einem Augenzwinkern. Mit diesem Sinn fürs Ungewöhnliche begeistert sie nicht nur ihre Restaurantgäste, sondern sorgt auch in Fachkreisen für Aufsehen. So krönte sie die Jury des Michelin Awards zur „Sommelière des Jahres 2023“, nachdem sie erst ein Jahr zuvor von Gault & Millau den Titel „Gastgeberin des Jahres“ verliehen bekam.

Ob sie ihre Erfolge stolz machen? Natürlich. Aber statt abzuheben, setzt das Power-Duo sich dafür ein, die Insel zu stärken. „Wir verstehen uns als Teil einer Gemeinschaft, für deren Erhalt wir Verantwortung tragen. Denn nur gemeinsam sind wir stark“, erklärt Nadine ihre Philosophie. „Darum erzählen wir unseren Gästen, wie viel Liebe, Sorgfalt und Handwerk hinter einem Stück Lammfleisch steckt. Oder machen sie mit Fischsorten vertraut, die weniger von Überfischung bedroht sind“.

Sie geben der Insel zurück, was sie von ihr erhalten, indem sie ihre Begeisterung mit anderen teilen. „Und das ist wirklich ganz einfach, weil es hier so unendlich viel Schönes gibt“, fasst Jef zusammen.


Jefs kulinarischer Tipp

Strandschnecken vom Deich

„Als ich noch ein kleiner Junge war, ging mein Stiefvater mit mir zum Deich, um kleine Strandschnecken zu sammeln. Zuhause haben wir sie dann saubergespült und gekocht. Beim Kochen hat er immer viel Pfeffer verwendet. Der Geschmack von Strandschnecken und Pfeffer gehört für mich darum unbedingt zusammen. Einfach herrlich!“
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1 In den Räumen des Hotel-Restaurants herrscht ein Gefühl von Ruhe und Weite vor.
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2 Saisonales Gemüse bestimmt das Tagesmenu





Bij Jef Restaurant & Hotel
Nadine Mögling & Jef Schuur
Herenstraat 34,
1797 AJ Den Hoorn
www.bijjef.nl


Nadines & Jefs Lieblingsort auf Texel

Naturgebiet De Bollekamer

Im südlichen Teil des Nationalparks „Duinen van Texel“ liegt das Naturgebiet De Bollekamer. Hier breitet sich vor dem Auge der Besucher eines der ältesten Dünengebiete der Insel aus, das von einem sanften Auf und Ab geprägt ist. Die charakteristischen breiten Dünentäler sind großflächig mit Heidepflanzen bewachsen, die der Landschaft im Jahresverlauf immer wieder einen anderen farblichen Ausdruck verleihen. Außerdem finden hier Pflanzen wie der Lungen-Enzian beste Voraussetzungen, um zu gedeihen. Mit seiner tiefblauen Farbe setzt er im Spätsommer starke Akzente inmitten des Heidemeeres.

Vor mehr als 300 Jahren lag De Bollekamer direkt am Meer und bot Fischern und Bauern eine Heimat. Im Laufe der Zeit verschob sich die Küstenlinie immer mehr in die heutige Richtung. In diesem Zuge stieg der Grundwasserspiegel an, so dass man insbesondere im östlichen Teil des Naturgebietes auch feuchte Dünengebiete findet.

Tipp: Am besten kann man die besondere Ruhe, die in diesem Stück Natur vorherrscht, auf der angelegten Wanderroute genießen. Sie führt auf einer Länge von drei Kilometern durch das Naturgebiet und ist mit blauen Pfählen gekennzeichnet. Unterwegs kann man auf Black Angus Rinder treffen, die hier in freier Wildbahn leben.



Naturgebiet De Bollekamer
Startpunkt Wanderung ab Paal 9 oder Paal 12
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1 Ruhe und Weite prägen die „Bollekamer“
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2 Das prächtige Farbenspiel der Heide




Paal 9

René Jagers kulinarische Vision am Strand von Texel

Im Süden von Texel, wo die Brandung des Meeres die Surfer anzieht, liegt Paal 9. Als René Jager auf einer Bootstour mit seiner Frau entdeckte, dass das Strandhaus zu vermieten war, beschloss er, seinen Job auf dem Festland zu kündigen und sich als leidenschaftlicher Surfer mit einem Restaurant am Strand einen Traum zu erfüllen. Dabei verfolgt der Gastronom eine klare Vision: Authentizität und Qualität stehen im Mittelpunkt – und das 365 Tage im Jahr.

Vom bewussten Verzicht auf Gas im neu gebauten Pavillon bis hin zur sorgfältigen Auswahl lokaler Zutaten wie Eis von Novalis-hoeve und Käse von Wezenspyk. Am wichtigsten sind ihm die Rinder. Die Dünen von Texel sind nicht nur ein natürlicher Schutzwall, sondern die Heimat der Aberdeen Angus Rinder, deren Fleisch er in seinem Paal 9 anbietet. In dem einzigartigen Biotop, das den Paal 9 umgibt, leben die Rinder in der salzigen Nordseeluft und haben eine reiche Auswahl an Gräsern und Kräutern. Die Aberdeen Angus Rinder werden von Heiko und Ilona Feenstra professionell betreut. Das Ehepaar hat sich auf die extensive Beweidung und Pflege von Naturschutzgebieten mit Nutztieren spezialisiert. René Jager wählt diese Rinder nicht nur wegen ihres Geschmacks aus, sondern wegen ihres Beitrags zur Ökologie der Dünen. Ihr Weidegang unterstützt die Landschaftspflege und fördert die Artenvielfalt, was jedem Bissen Fleisch eine tiefere Bedeutung verleiht. Das „Steak der Woche“ bietet den Gästen die Möglichkeit, die Vielfalt und Qualität des Rindfleisches direkt von den Texeler Weiden zu genießen.



Paal 9
René Jager
Hoornderslag 8
1797 RT Den Hoorn paal9.nl
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1 René Jager von Paal 9
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2 Aberdeen Angus Rinder in Texeler Dünenlandschaft




Meister der Destille: Per Crowdfunding zum echten Texeler Whisky

Urlaube bescheren häufig schöne Erinnerungen, an die man sein Leben lang zurückdenkt. Bei Joscha war es vielmehr eine Form von Offenbarung.

Während eines Ferienaufenthalts auf Texel in späten Teenagerjahren entdeckte Joscha die Whiskybar Het Kompas in Den Hoorn. Und mit ihr eine beeindruckende Sammlung von rund 2400 schottischen Single Malt Whiskys. Vom ersten Moment an schlug ihn diese Welt herber Aromen und individueller Geschmacksnuancen in ihren Bann.

Viele Jahre später spülte es ihn erneut auf Texel an. In der Zwischenzeit hatte er von der Pieke auf das Bierbrauen erlernt, in verschiedenen Brauereien gearbeitet und bereits seine eigenen Spezialbier-Rezepte entwickelt. „Ein ehemaliger Kollege sollte der Texeler Bierbrauerei neues Leben einhauchen und bat mich um Hilfe. Meine Partnerin Inge und ich haben nicht lange überlegt: Wir brachen unsere Zelte ab und zogen nach Texel – auf in ein neues Abenteuer“, erinnert sich Joscha gerne.
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Herzblut stellen unsere Autoren ihre Reisetipps vor und nehmen Sie
mit zu besonderen Museen, einzigartigen Naturschauplatzen, kurio-
sen Cafés, urigen Unterkiinften, ausgefallenen Freizeitmadglichkeiten
und vielen weiteren lohnenswerten Ausflugszielen.
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Nicole Quint
ISBN 978-3-96855-332-0

Weitere Titel der Reihe und mehr Infos unter:
360grad-medienshop.de/reisemomente

Versandkostenfreie Lieferung innerhalb Deutschlands
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Buchen Sie Ihren Texel-Urlaub tGber www.texel.net. Schalten
Sie so alle Gutscheine in der App frei und profitieren Sie von
noch mehr einzigartigen Vorteilen!
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REISEMOMENTE

Jochen Missig
ISBN 978-3-96855-081-7
Preis 14,95 €
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Wolf Leichsenring
ISBN 978-3-96855-500-3

Preis 16,95 €
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Bernadette Olderdissen
ISBN 978-3-96855-202-6
Preis 16,95 €

Bernadette Olderdissen
ISBN 978-3-96855-321-4

Preis 16,95 €





